Tschliner
Kiise und Bier
im Caquelon

BIERFONDUE Seit Mirz 2006
verarbeiten Chatrina und Peter
Mair-Denoth in den Raumlichkei-
ten der neu umgebauten Kaserei
Nischenprodukte aus Ziegen-,
Schaf-, Kuh- und Biiffelmilch. Weit
herum bekannt und gefragt sind
ihr Schaffrischkédse, der Ziegen-
camembert, der Bio-Biiffelmozza-
rella und die Joghurtspezialititen.
Neuste Kreation ist ein Frisch-
fondue fixfertig, bei dem 2/3 regi-
onaler Alpkise mit 1/3 Schafkase
und Tschliner Bier vereirtt wird.
Den INN-Test mit Walliser Fein-
schmeckern hat das Tschliner Bier-
fondue bravourds bestanden. in
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Késerin Chatrina Mair (rechts)
zusammen mit Andrea Pult, im
@-center in Scuol, wo das fix-
fertige Bierfondue verkauft wird.
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